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Сведения об условиях питания обучающихся

МАОУ «СОШ №12 с УИОП» г.Стерлитамак РБ

В МАОУ «СОШ № 12 с УИОП» г.Стерлитамак организовано горячее питание учащихся 1-11 классов на базе столовых двух корпусов по установленным санитарным нормам питания. 
Питание обучающихся по договору осуществляет ЗАО «Общепит – кафе «Кристалл».

Меню столовой составляется централизовано.

родительские взносы – 45 руб.

Для учащихся их многодетных малообеспеченных семей организовано льготное питание. В 2017-2018 у.г. таких   учащихся 58 человек
Имеется обеспеченность кухонной посудой и инвентарем; столовой посудой и приборами в необходимом объеме. В норме обеспеченность моющими и дезинфекционными средствами санитарной одеждой, уборочным инвентарем.

При приготовлении школьных обедов и завтраков используется множество наименований продуктов, которые повышают пищевую и биологическую ценность, содержат витамины и микроэлементы. Пища приготавливается без специй, обжаривания, без использования консервантов и красителей.

В пищеблоках большое внимание уделяется правильному хранению продуктов. В обоих корпусах  имеется необходимое холодильное оборудование, предназначенное для хранения разного вида продуктов. Их наличие помогает сохранить качество продуктов до их непосредственного приготовления. 
Соблюдение норм хранения продуктов и калорийности питания контролируется медицинскими работниками  школы ежедневно, 

Гигиеническое обучение сотрудников пищеблока проходит  по плану работы ЗАО «Общепит»,  ведется санитарный журнал о допуске работников в столовой к работе.
Ежедневно работает бракеражная комиссия, членами которой является директор школы, социальный педагог, медицинские работники. Школьная  бракеражная комиссия контролирует  качество готовой продукции.
В 1,2 корпусах имеются раковины для мытья рук с холодной и горячей водой,  также имеются сушильные аппараты
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В 1 корпусе зал столовой совмещен с актовым залом, посадочных мест-120. Обеденный зал -130кв.м
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Во 2 корпусе имеется отдельный зал для приема пищи и столовая с цеховым делением, посадочных мест- 150. обеденный зал- 133,4кв.м.


[image: image5]
В 3 корпусе также имеется отдельный зал для приема пищи, посадочных мест- 36, обеденный зал- 48,4 кв.м.
Самым любим местом школьников является буфет, который оборудован СВЧ-печью, холодильным оборудованием и разнообразным ассортиментом во всех 3 корпусах.
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Администрация школы  уделяет большое внимание правильному питанию детей.  Среди родителей проводится просветительская работа. На классных часах рассматриваются темы «Здоровое питание- залог успешного учения».  Ежегодно ученики исследуют и освещают на научно-практической конференции школы «СЭМ» вопросы здорового питания.
Охват горячим питанием
учащихся на начало  2017-20178 у.г.
	Кол-во обучающихся
	из них питающихся
	1-4 кл (Кол-во)
	5-9 кл(Кол-во)
	10-11 кл (Кол-во)
	Завтраки
	Льготники
	Питание в субботу
	Дополнительное питание (указать типы)

	1229
	759
	424
	310
	25
	1-4 классы
	58
	имеется
	нет


Набор производственных помещений.

Корпус 1: обеденный зал – 130 м2, кухня – 79,6 м2,  склад –19,9 м2

Корпус 2: обеденный зал – 133,4 м2, кухня – 95 м2; склад –30,7 м2
Корпус 3: обеденный зал – 48,4 м2
Обеспеченность производственным и холодильным оборудованием.

	№
	Наименование оборудования
	1 корпус
	2 корпус

	1. 
	машина посудомоечная 
	1 шт.
	-

	2. 
	электромармит
	1 шт.
	1 шт.

	3. 
	машина протирочно-резательная 
	1шт.
	1 шт.

	4. 
	электрокотёл пишеварочный
	1 шт.
	1 шт.

	5. 
	электронагреватель 
	1шт.
	1 шт.

	6. 
	электросковорода  
	1 шт.
	1 шт

	7. 
	электромясорубка 
	1 шт
	1 шт.

	8. 
	электроплита 
	1 шт.
	1 шт

	9. 
	ларь морозильный
	1 шт.
	1 шт

	10. 
	холодильник
	3 шт.
	4 шт.

	11. 
	шкаф жарочный
	2 шт.
	2 шт


Производственные столы – 4 шт., ванна моечная – 5 шт., ванна для мытья посуды – 3 шт.

Освещение: типы ламп – дневное освещение, ЛБ-40.

Внутренняя отделка кухонных помещений
- обеденный зал – побелка, покраска водоэмульсионной краской, полы – линолеум; кухня – кафельная плитка, напольная плитка;

- складские помещения для хранения мясных продуктов – побелка, напольная плитка;

- складские помещения для хранения сухих продуктов – побелка, напольная плитка. 
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